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FESTALRART & FOOC

Pondelok 02. 11. 2026

Polievka: Hrachova s parkom, chlieb 1,7,
Zeleninova Cira 1,3,
1: 150 g Kuracie labuznicke soté so Sunkou, kukuricou a nivou, Y2 dusena ryza, ¥z hranolky 7
2: 150g Pecenabravcova krkovicka s dusenou kyslou kapustou a parenou knedlou 1,10
3: 300g Rizoto s kuracim masom a zeleninou, posypané syrom, cvikla 7.¢
4: 120 g Hovadzie rezanceky s jalapenos paprickami a §ampifidonmi, tladené zemiaky, kysla uhorka 1o
5: 300g Spagety so smotanovou kari omacékou, susenymi paradajkami a cuketou, parmezan 17
Utorok 03.11.2026
Polievka: Slepacia s madsom, zeleninou a rezancami 13,78
Paradajkova so syrom 7.9
1: 150 g Kuracirezen v syrovom cesti¢ku s varenymi zemiakmi a tatarskou omackou 1,2,7,10
2: 150 g Prirodné grilované bravéoveé karé s bylinkovou $tavou a dusenou ryZou, $alato
3: 150g Kuracie rezanéeky so zeleninou a kurkumou, zjemnené kokosovym mliekom, jazminova ryZa s
4: 120 g Hovadzie kocky s klobasou a slaninou, viedenska cibulka, dusena ryza 1
5: 200g Zapekana brokolica a karfiol so smotanou, vaji€¢kom a syrom, varené zemiaky a7
6: 120g Grilované medaildniky z bravéovej panenky s platkom slaninky a bryndzovou omackou, pecene
zemiaky 7
Streda  04.11. 2026
Polievka: Gulasova, chlieb 1,7
FrancUzska zeleninova s
1: 150 g Kuraci prirodny platok s volskym okom a demi glace, dusena ryza sse
2: 150g Vyprazany bravéovy CORDON BLEU s varenymi zemiakmi a $alatom 1,27
3: 300g Pir6zky s malinovou napliiou, posypané makom, orechmi alebo grankom, preliate maslom 1,3,7.8
4: 150g Masovo-ryZove gulécky v paradajkovej omacke, parena knedla 13,7
5: 300g Francuzske zemiaky s klobasou, vajickom a smotanou, kysla uhorka 3,7
Stvrtok  05. 11.2026
Polievka: Ceska ,Zelhacka“ (kysla kapusta, udené maso, klobasa, zemiaky, smotana), chlieb 1.7
Mrkvovo-hraskova cira o
1: 150 g Kuracisteak s demi glace podavany na ryZovom nakype so susenymi paradajkami, kaparami a
olivami s,6,7
2: 150g Opacny bravéovy rezen so §tavou, dusenou ryzou a Salatomas
3: 150g Bravcéovy gulds s cestovinovymi kolienkami 13,10
4: 120g Zemiakovy privarok s domacou peéenou sekanou, chlieb 1,3,7,10
5: 150 g Vyprazany zeleninovy rezen so zemiakovou kasou a Salatom 1,37
Piatok  06.11.2026
Polievka: Stru¢kova na kyslo so zemiakmi, chlieb 17,9
Karfiolovo-brokolicova &ira s
1: 150 g Kuraci platok zapekany s paradajkou, mozarellou a bazalkou, dusena ryza 7
2: 200g Zabijackovy tanier (jaternica, klobasa) s dusenou kyslou kapustou a varenymi zemiakmi 17
3: 300g Knedlicky s tvarohovo-cucoriedkovou napliou, posp. makom, orechmi alebo grankom, preliate maslom 13,7,
4: 120 g Hovadzie namornicke méaso s varenym vajickom a dusenou ryZou 3,10
5: 150g Mix vyprazanych syrov s pe¢enymizemiakmi a tatarskou omackou 137,10
Zeldme Vam DOBRU CHUT !
ohjednaviy: 0904 106 822, 032/648 76 46 Info: 0903966915 somer@slovanet.sk, www.somergastro.sk

Alergény: 1-obilniny obsahujlice lepok, 2-kérovee, 3-vajcia, 4-ryba, 5-arasidy, 6-sdjove zrna, 7-mlieko a wrobky, 8-orechy, 9-zeler, 10-horéica,
11-sezamoveé semena, 12-oxid siri¢ity a siriéitany, 13-vi¢i béb, 14-makkyse. Blizsie informéacie o alergénoch v jedlach dostanete u obsluhy restauracie.
~= obsahuje chilli - jedlo je tiplavé Gramaz masa je uvadzana v surovom stave.
Krajina pévodu mésa: kuracie: EU, bravéové : EU/SR, hovadzie: Slovensko Zmena v jedalnom listku vyhradena.



Kompletné menu v restauracii : 7,00 € (polievka 0,331 0,40 € + hlavné jedlo 6,60 € );
polievka 0,33 | samostatne 2,- €,

Kompletné menu so sebou vratane balného: 7,30 € (polievka 0,331 0,40 € + hlavné jedlo 6,90 € );
polievka 0,33 | samostatne so sebou 2,- €

Tel. & objednavky pre firmy prijimame od 7.15 hod. do 10. 00 hod. : 0904 106 822; 032/648 76 46



